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Birra chiara stile Blanche, di colore
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giallo chiaro, opalescente,
ad alta fermentazione.
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Al naso profumo intenso e fresco,
agrumato e speziato grazie alla scorza

d’arancia e al coriandolo.
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Il corpo leggero ed equilibrato ed il
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Schiuma molto compatta e persistente,
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gusto morbido e rinfrescante Rl "‘}',
la rendondo dissetante, lasciando in (( "“ “
bocca una sensazione di pulito. DN

con perlage finissimo. g
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ABBINAMENTO
GASTRONOMICO

Ben si accompagna con cene delicate a

base di pesce, cucina giapponese e
formaggi freschi; consigliata nel
dopocena per le sue
caratteristiche digestive.
ldeale come aperitivo, con antipasti
estivi e dolci alla frutta.
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Ingredienti: acqua, malto d’orzo, frumento, luppolo,
lievito, scorze d’arancia, coriandolo
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